Getrinke Getrédnke

Offene Weine

Aperitifs Weifs . )
Campari? 25% 4d 270 Pinot Grigio, Italien 021 380 Biere vom Faf3 Fruchtsiifte
Martini Bianco 16% 4cl 2,70 0,51 8,60 Bitburger Pilsener 0,31 2,40 Apfelsaft, klar 100% 0,21 2,30
f/‘aréqem%nn Sherry 17,5%5 I - Chardonnay 021 4,20 0,51 3,80 Qrangensaft 100% 021 2,30 RESTAURANT
el By ¢ 4 Italien 0,51 8,80 Konig Pilsener 0,31 2,40 Kirschsaft 50% 0,21 2,30
0,51 3,80 Bananennektar 25% 0,21 2,50
. Rivaner GrafiNeipperg 0,211l 4,60 Kostritzer Dunkel Pils 031 240  Ananassaft 100% 021 2,50
Bitters Deutschland / Wiirtemberg 0,5 | 9,80 2 4 N @® @
et Bmen 465% 4d 380 0,51 3,80 Johannisbeersaft 33% 0,21 2,50
Ramazotti 30% 4 3:80 Weissburgunder v. Baden 0,2 | 5,20 Alsterwasser 0,31 2,40 Tomatensaft 100% 0,21 2,50 l I e
Averna 32% 4d 3,80 Deutschland / Baden 051 10,40 0,51 3,80 Apfelschorle 0,21 1,90
Jagermeister 35% 2 2,20 Erdinger Hefeweizen 0,31 2,40 0,41 3,20
Weinschorle 0,31 3,50 0,51 3,80 Apfelschorle 0,21 2,40
5 041 3,50
Whisky Rosé Kiba 021 2,60
Ballantines 40% 4 cl 4,10 Deutschland, Pfalz, Pfliger 0,2 | 4,20 0,41 3,80
Jack Daniels 40% 4 cl 4,50 feinherb, saftig und frisch 0,51 9,60
Johnny Walker 40% 4cl 4,50 . X "

o Breel| 17 ad Rot Biere aus der Flasche Heifle Getrinke 2
Chivas Regal 40 d 6,80 . 4
Jim Beam 40% 4d 4,10 Cabernet Sauvignon, 0,21 4,20 . . Tee Glas 2,00 .

Italien 0,51 9,60 Kristallweizen FLO,5 | 3,70 Ceylon Darjeeling, Rooibos (Rotbusch), Pfefferminz, =
Wei dunkel FlL05 | 370 Friichte, Kamille und Osfriesische Mischung
Likére Chianti (Melini), Italien 0,2 | 4,20 €lzen dunke s ¢ l
0,51 9,60 Alkoholfreies Hefeweizen FIL.0,5 | 3,70 Kaffee: Tasse 2,00
Baileys, Irish Cream 17% 4 cl 3,60 ! ! - ! Milchkaffee? 2,50
Amaretto 28 % 4cl 3,30 Tarantino IGT / Merlot 0,2 470 Alkoholfreies Pils FL.O,33 | 2,30 Cappuccino® 2,40 q
Italien, Apulien 051 9,90 Malzbier FlL.O331 2,30 Cappuccino® mit Schul 2,80 H
Bailey “s oder Eierlikor
Flaschenweine weill Espresso/Macchiato® 2,00 U)
Brandy & Cognac q Espresso doppelt® 2,90
Hennessy vsOP40%  2cl 3,50 Weissburgunder 0,751 20,90 AV g
Remy Martin VSOP 40% 2 cl 370 Deutschland, Markgraf v. Baden ) . AUEUMACCHIALO; ’
Veterano Osborno 36% 2 cl 2,90 trocken, knackig frisch und elegant Alkﬂhﬂlfreie Getrinke Latte Macchiato® mit Aroma 2,90 m
Calvados Reserva 40% 4 cl 2,90 Karamel, Vanille oder Amaretto
Grauburgunder 0,751 20,90 Cola 1234 0,21 1,90 l
Deutschland,.Markgraf V. Ba.den A 041 3,20 Heile Schokolade mit Sahne 2,20
trocken, nussig und harmonisch Cola light 123+ 0,21 1,90
Obstbrinde 041 320 o
Grappa 40% 4d 3,70 Flaschenweine rot Zitronen-Limonade goll e Clifimysim 2,90 m

i 2 0,4 20

Williams Birne 40% 4d 3,70 Cabernet Sauvignon 0,751 19,90 X 4 %
Frankreich Orangen-Limonade’ 0,21 1,90 c )
trocken, sehr weich, korperreich, Barrique 041 3,20 Longdrinks m
Klare EREZ 2421 : ;’28 Ballantines Cola 6,10 H
Primitivo, Merlot, IGT 0,751 23,90 )/ ’ Jack Daniels Cola 6,50
N!.alteser 40% 2d 2,20 Italien Mineralwasser, sies wasser  Fl. 0,25 | 2,10 Johnny Walker Cola 6,50
/Iiulr;mﬂ 3?%5 . ; C|| ;,;g trocken, rund, fruchtig , gehaltvoll . Fl. 0,25 | 2,10 i Rzl Gl 710 I

alborger Jubi 42 % c ) Fl.0,75 | 5,50 Jim Beam Cola 6,10
\é\/odk;;.hgmkgwkaﬂya AES ; C: ;fg Tem,:ramllo, Rl @731 1950 Bitter Lemon ° 0,21 2,20 Havana Club Cola 6,10

SSACERnglok = g i . 041 3,50 Bacardi Cola 6,10
Havana Club 40% 2c 2,40 trocken, fruchtig, helles Kirschrot . . .

Tequila weiB, gold 38% 2 cl 2,20 Ginger Ale 2 0,21 2,20 Jagermeister Cola 6,10

Doppelkorn 36% 2d 190 WAL o oD Gy <
Gin 37,5% 2l 2:10 Sekt & Champagner Tonic Water * 021 2,20 \é\/_od_#a Qrangensaft (6,,18

Sambuca 40% 2cl 2,10 Hausmarke Sekt Fl. 0,751 15,50 X 041 3,50 e 4 m
Sambuca Café 40% 2cl 2,10 Glas Prosecco 011 2,90 Eistee 021 1,60

Ouzo 38% 2c 2,20 Flasche Prosecco Fl. 0,751 16,90 041 2,90 Alle Longdrinks mit 4 cl Alkohol.

Pitu 2.l 2,40 Moet Chandon Nach belieben auch andere Variationen méglich. m
Hamfelder Oberforster 2 cl 2,60 Brut Imperial F.0,751 69,- Konserviert mit Benzoesaure, it Farbstoff, Koffeingehalt, mit SORstof,‘Chiningehalt Bitte nennen Sie uns lhre Wiinsche.




Suppen

Bouillon
Rinderbriihe mit Fleisch-
und Gemiiseeinlage

Zwiebelsuppe
nach franzésischer Art mit
Kése tiberbacken

Tomaten-Balsamico-Suppe
nach Art des Hauses

Vorspeisen
& Kleinigkeiten

Krabben-Cocktail
Frische Nordseekrabben auf Salat,
iberzogen mit Cocktailsauce, dazu
knuspriges Rostbrot

Rinder-Carpaccio
hauchdiinne Rinderfiletscheiben, mit
frischen Champignons, Rucola,
Parmesan und Balsamico, serviert
mit Rostbrot

Bruschetta
Ciabatta-Brot mit Tomatenwiirfeln,
Basilikum, Olivendl und Knoblauch

Jacobsmuscheln
gebratene Jacobsmuscheln, serviert
mit Rostbrot

Datteln im Speckmantel
knusprig gebraten, serviert mit Haus-Dip

Vegetarisches
Pilz Potato

Baked Potato mit Pfannengemiise
und mit frischen Pilzen a la Creme

Gemiiseteller
Saison-Gemiise tiberzogen mit
Sauce Hollandaise und mit Kase”
tiberbacken, dazu Réstbrot

Spinat-Champignons
mit Sauce Hollandaise und Kase”
liberbacken, dazu Réstbrot

Pfannengemiise
gebratenes Gemiise der Saison
in Sojasauce, dazu Réstbrot

3,90

4,20

3,60

6,80

8,90

4,90

9,90

4,60

7,90

8,80

Knackige Salate

Kileiner Salat “Nach Art des Hauses”
buntgemischte Salatkomposition
mit roten Zwiebelringen
und Aroma-Tomaten 3,40

American-Salat
gegrillte Putenbruststreifen auf einer
bunten saisonalen Salatmischung,
mit Ei und Tomaten, dazu Réstbrot 9,50

Ceasar-Salat
Rémersalat, mit gegrillten Hahnchen-
bruststreifen mit gehobeltem Parmesan-
kése und Rostbrot 9,60

Mozzarella-Salat
feiner Mozzarella mit aromatischen
Tomaten und Rucolasalat 6,60

Scampi-Salat
gegrillte Scampi auf Rémer- und
Rucolasalat, mit Grana Padano-Kase
und Rostbrot 9,80

serviert mit einem Dressing lhrer Wahl:
American - French - Italien - Balsamico

Bistro & Burger

Tapas-Combo
Der Doppelpack: Datteln im Speckmantel,
knusprig gebacken und drei kross gebackene
Hahnchenbrustfilets mit Haus-Dip 7,90

ChickenWings
pikante Chicken Wings, serviert mit
Barbeque-Sauce und Country-Kartoffeln
mit Sour Cream? 9,40

Cheeseburger “Classic”
mit Salat, Kdse’, Tomate, Zwiebeln,
Gewiirzgurke® und Ketchup??, serviert mit
Pommes frites, garniert mit Cole Slaw Salat 7,50

Barbecue Burger
Hamburger mit Salat, Tomate, Zwiebeln,
knusprigem Bacon, Gewiirzgurke® und
Barbecue-Sauce, serviert mit Country Potatoes,
garniert mit Cole Slaw Salat 7

Chicken Burger
panierter Chickenburger mit Salat,
Zwiebeln und Majonaise?, dazu
servieren wir Pommes Frites 7,80

Zu allen Steaks servieren wir Réstbrot und wahlweise eine
Baked Potato mit Sour-Creme®, knusprige Pommes frites
oder deftige Bratkartoffeln

Huftsteak
fettfrei und aromatisch,
ein beliebtes Steak 200g 14,50

260g 16,50

Rumpsteak
fur den ztnftigen Appetit, zart gegrillt,
kréftig im Geschmack, mit einem
kleinen Fettrand, der den feinen
Eigengeschmack bewahrt < 260g 18,90

Filetsteak
das zarteste Stiick vom Rind,
der- Gaumenschmaus schlechthin,
200g 19,70

Ribeye-Steak
aus der Hochrippe geschnitten, zartes
Stiick mit dem markanten Fettauge,

daher besonders saftig! ~ 300g 17,50
Lammfilet
zart-rosa gegrillt 250g 15,90

Pfeffersteak
Huftsteak iberzogen mit pikanter
Pfeffer-Rahmsauce
260g 17,40

Spezialitiaten vom Grill
Steak und Champignons

Zwei zarte Rinder-Medaillons, mit
Champignons a la Créme, dazu knusprige
Pommes frites und Réstbrot 13,

Putenbrustfilet
das zarteste Stiick von der Pute, dazu
Brokkoli-Réschen iiberzogen mit
Sauce Hollandaise und Kroketten 11,90

“Zur Miihle” Grillteller 65
3 verschiedene Fleischsorten, saftig
gegrillt, mit durchwachsenem Girillspeck,
dazu Baked Potato mit Sour Cream”
oder Pommes Frites 13,90

Medaillons vom Schweinefilet
mit Champignons 4 la Créme, serviert
mit Kroketten und Broccoli 12,80

Steak & Scampi
Huftmedaillons und gegrillte
Scampi am Spief, serviert mit
Blattspinat, Krauterbutter und Rostbrot 12,90

Schnitzel “Wiener Art”

paniertes Schweineschnitzel, serviert
mit Zitrone und Pommes Frites 10,90

Pasta
“Zur Miihle” Pastapfanne

verschiedene Pasta-Sorten mit
frischem norwegischen Lachs
aus Aquakultur und Scampi in
einer delikaten Tomaten-Sahnesauce 10,40

American Nudelpfanne

Tortellini, Penne und Fettuccine mit

Filetstreifen von geréucherter Putenbrust,

Mais und frischen Champignons in

delikater WeiBwein-Tomatensahnesauce 10,40

Nudelpfanne “ Gorgonzola”
Penne mit Blattspinat und Scampi,
in Gorgonzola-Sahnesauce 11,50

Scampi al Olio
Spaghetti mit Scampi in pikant
gewiirztem Olivend| geschwenkt,
dazu frisches Gemiise 11,90

In den Speisen und Getranken sind folgende Zusatzstoffe enthalten:

1: - mit Farbstoff 9: mit Geschmacksverstrker
2: mit Konservierungstoffien)  10: mit Sahne hergestellt
: koffeinhaltig 11: enthlt eine

hininhaltig Phenylanalinquelle

nit Antioxidationsmi 12: mit
mit Phosphat 13: enthil SiiBstoff(e)
nit Milcheiweif 14: enthilt Verdickungsmittel

us Mandeln hergestellt  15: enthlt Stabilisatoren

Aus der Pfanne

“Zur Miihle” Hauspfanne
saftig gegrillte Rinder-Medaillons
mit Schinkenstreifen und
Champignons  la Créme,
mit Kise’ iberbacken,
dazu Rostbrot 13,90

Fleisch-Gemiisepfanne
zarte Steakfleischstreifen und
verschiedenes Gemiise in der Pfanne
zubereitet, serviert mit Rostbrot 10,50

Filet-Pfanne
gegrilltes Schweinefilet tiberzogen mit
Champignons a“la créme und mit Kase”
tiberbacken, serviert mit Broccoli,
Sauce Hollandaise und Rostbrot 11,50

Aus dem Meer
Zanderfilet

in Butter” gebraten, dazu servieren wir
Broccoli iiberzogen mit Sauce Hollandaise,
Kartoffelgratin und Rostbrot 14,80

Lachsfilet
in Butter” gebraten, dazu servieren
wir wiirzigen Spinat, Kartoffelgratin
und Réstbrot 13,20

Fischteller
Zander-, Lachsfilet und Scampi, dazu servieren
wir wiirzigen Spinat, Kartoffelgratin

und Réstbrot 15,90
Beilagen
Hausgemachte Bratkartoffeln 2,70
Baked Potato mit Sour-Cream' 2,60
Pommes frites 2,10
Country-Kartoffeln 2,70,
Kroketten 2,70
Champignons a la Créme 2,50
Champignon-Zwiebeln 2,80

Maiskorner in der Pianne gebraten 2,30
Brokkoli-Réoschen iiberzogen mit

Sauce-Hollandaise 3,60
Blattspinat 2,80
Sour-Cream’® 1,00
Kriuterbutter”’ 1,00
Rdstbrot 1,00
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